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~

KW 24 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
09.06.2025 10.06.2025 11.06.2025 12.06.2025 13.06.2025
Bratwurst Geflugel 40g Gnocchi Gyros Geflugel Seelachs paniert 1009 bis
00 0 (A AL Q 00 1209
(A,AL,D,G,M,)()
Mais Gemduse natur Tomatensauce Parmarosa Reis Langkorn
0@ G.DOo 00 Fisch-Stick-Kartoffelrosti
Panade 28 g
Kartoffelpiiree BIO Gnocchi Tsatsiki (A, AL, D)
(©)@3.98) (A AL O ©)0
Remouladensauce
BIO Karotten BIO Langkornreis (C,M,)(1L,9,)
00 00
Salzkartoffeln
BIO Pommes 00
00
BIO Pommes
00
Pfannkuchen natur gestiBt 60 | Pellkartoffeln Spargelcreme Suppe Kartoffeltasche Brokkoli
00 g 00 (G) (8) Frischkése 759
(A, A1,C,G) () ) G0
Erbsen natur Vollkorn Toast Scheibe
Kirschkompott kalt 0@ (A ADQ Méhren bunt Bechamel
00 _ G)6)
Krauterquark BIO Weizenbrdtchen 70 g
BIO Pfannkuchen ungestift ©G)0 (A, AL A3) ()
60 g
(A, AL, C,G)() BIO Erbsen
0@
BIO Nudel* nach Wahl Bratwurst Geflugel Scheiben
00 (A AL O 0@®)
Tomaten Sahnesauce mit Currysauce Currywurst Topf
Feta und Thymian 00
GDo
Kartoffelecken Wedges KG
(A AL O
BIO Joghurt Himbeere 100 g
Becher
©)0
Quark Mango hausgemacht Joghurt Stracciatella kg Krautsalat klar kg Méhrensalat SV
00 kg ©)0 03 0@3)
© @
Obst Stiick Obst Stiick Obst Stiick Zitronenkranz Stick
00 00 00 00 (A AL C,)(2)

1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxidationsmittel, 4=Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt, 6=geschwarzt, 7=gewachst, 8=Phosphat, 9=SiiRungsmittel, 10=Phenylalanin-
Quelle, 11=abflihrend, 12=unter Schutzatmosphéare verpackt, 99=frei von deklarationspflichtigen Stoffen

A=Gluten; B=Krebstiere; C=Eier; D=Fische; E=Erdniisse; F=Soja; G=Milch; H=Schalenfriichte; L=Sellerie; M=Senf; N=Sesam; O=Sulfite; P=Lupinen; R=Weichtiere; FR=Allergenfrei; Al
= Weizen A2 = Roggen; A3 = Gerste; A4 = Hafer; A5 = Dinkel; A6 = Kamut; H1 = Mandel; H2 = Haselnuss; H3 = Walnuss; H4 = Cashew; H5 = Pekanuss; H6 = Paranuss; H7 = Pistazie;
H8 = Macadamia-Nuss; H9 = Queensland-Nuss

Alle Angaben erfolgen gemaf der Deklaration der Hersteller und Lieferanten und werden von uns erneut gepriift. Die Kennzeichnung erfolgt also mit gréter Sorgfalt und nach
tagesaktuellem Wissenstand. Spuren von Allergenen werden nicht gekennzeichnet, da sie betriebsbedingt nicht ausgeschlossen werden kénnen.



